PLANCHE GOURMANDE | 16,00 €

Charcuterie et Fromage AOP (& toute heure)

CAMEMBERT ROTI | 14,00 €

OEUF COCOTTE A LA BRIARDE | 8,00 €
VELOUTE D’AUTOMNE HIVER * | 8,00 €
TERRINE DU CHEF | 9,00 €

ENTREE DU MENU DU JOUR * | 8,00 €

FILET DE POISSON | 19,00 €

Selon arrivage * accompagné de son risotto
aux légumes cuisinés

MEDAILLON DE VEAU | 19,00 €

Sauce forestiere * (150g origine France)
avec sa rosace de pommes de terre

TARTARE DE BOEUF | 19,00 €

Préparé au moment (180g origine France)

PIECE DU BOUCHER * | 20,00 €
200g origine France

CROQUE MADAME GOURMAND | 13,00 €

AIGUILLETTES DE POULET PANE | 13,00 €

Frites maison

BURGER BRIARD | 18,00 €

Steak charolais 125g origine France
Poitrine fumée, sauce Brie de Meaux

SALADE CHEVRE CHAUD PANE | 16,00 €

Oeuf dur, tomates, croitons maison, magret de
canard fomé, noix, fromage de chévre pané

PATES CUISINEES DU JOUR * | 14,00 €

PLAT DE L’ARDOISE DU JOUR * | 19,00 €

Garniture au choix : frites maison ou légumes du moment

Sauces maison au choix

: poivre, brie de Meaux, béarnaise

*Nos serveurs vous renseignent avec plaisir
Tableau des allergénes disponible & la caisse
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DUO DE FROMAGES | 9,00 €

Brie de Meaux et Comté affiné 18 mois
Confiture de figues, noix et salade croquante

CAFE, TISANE, THE GOURMANDS | 10,00 €

Trio de mini patisseries *

BRIOCHE PERDUE DU CHEF | 10,00 €

Caramel beurre salé, glace Caramel Cabiron
(Commande en début de repas)

COEUR FONDANT AU CHOCOLAT MAISON | 9,00 €

Créme anglaise & la vanille Bourbon de Madagascar

TARTE AUX FRUITS DE SAISON * | 8,00 €

CHEESECAKE | 8,00 €

Spéculos

POT DE GLACE 140 ML | 4,95 €
MOF Gérard Cabiron

(Voir carte des glaces)

DESSERT DE L’ARDOISE DU JOUR * | 8,00 €

LE BIRDIE | 25,00 €

Entrée + Plat OU Plat + Dessert
Café offert

LE PAR | 32,00 €

Entrée + Plat + Dessert
Café offert

LE KID (jusqua 10 ans) | 13,00 €
Steack haché 125g pur boeuf origine France
OU Aiguillettes de poulet panées

Frites maison OU Légumes du moment
Pot de glace 140 ml Cabiron

Sirop MONIN au choix
(+2€ supplément soft)

Garniture au choix : frites maison ou légumes du moment

Sauces maison au choix : poivre, brie

de Meaux, béarnaise

“Nos serveurs vous renseignent avec plaisir
Tableau des allergénes disponible & la caisse



Le Barrois - Restaurant du Golf de Meaux-Boutigny
Chemin de Barrois - Le Bordet
/7 470 BOUTIGNY
01.60.25.72.00

GOLF - PROSHOP

TOUS LES JOURS
O8H30 - 17H30

01.60.25.63.98

BAR - RESTAURANT

TOUS LES JOURS
O8H30 - 19HOO

SERVICE
12HO00 - 15HO0O0

01.60.25.72.00




